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APERITIFS
Winzersekt mit Erdbeerlikér 0,1l 11,00 €

Gin Marconi 44, Poli
Grapefruit rosé | Zitrusfriichte | Tonic 11,50 €

Select Bitter Sprizz 10,50 €
klassicher venezianischer Apéritif

Gelber Muskateller, feinfruchtig, Weingut Wafimer 0,1l 8,80 €

Orangello- oder Limello Sprizz, alkoholfrei
Tonic | Soda 0,2l 10,50€¢

Weinbergpfirsich-Secco, alkoholfrei 0,1l 10,50 €

Weinbegleitung

Als passenden Rahmen fiir Thr Menii empfehlen wir:
2 x Glas Wein 0,11 € 18,00

3 x Glas Wein, inkl. Dessertwein € 24,00

UNSER MENU

Riesengarnelen im Knuspermantel

Melonensalat | Minze | Chili | Kresse
(ALB,G,C)

Pfifferlinge in Rahm

Blattpetersilie | Speckknédel
(A1,G,C,Z1,Z3)

Gurkensorbet
Gin | Orange

Rehriickenfilet
Thymianglace | glacierte Aprikosen | Wirsingbéllchen | getriiffelte Polenta

@)

Beerenzauber im ,Hirsch“

Schokolade | Pistazie | Holunderbliite
(A1,G,C,H1,H2,H7)

102,00 €
ohne Vorspeise 80,00 €

Samtliche Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und Service. Kurzfristige Anderungen méglich.
A,: Weizen, A;: Dinkel, A;: Khorasan-Weizen, A,: Roggen, A,: Gerste, Ag: Hafer, B: Krustentiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdniisse,
F:Sojabohnen, G: Milch, H,: Mandeln, H,: Haselniisse, H;: Walniisse, H,: Cashewkerne,
H,: Pekanniisse, Hg: Paraniisse, H,: Pistazien, Hg: Macadamianiisse, L: Sellerie, M:Senf, N:Sesam, O: Sulfite,
P: Lupinen, R: Weichtiere,Z,: Konservierungsstoffe, Z,: Geschmacksverstirker, Z,: Antioxidationsmittel,
Z,: Farbstoffe, Z.: Phosphat,Zg: Siiflungsmittel, Z,: Koffeinhaltig, Zg: Chininhaltig, Zy: Geschwérzt AB 18.06.2026
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Vorspeisen

Bunter Blattsalat
Gurke | Tomate | Crofitons | Kiirbiskerne (A1,G)
vegan mdoglich

Ziegenkise Mille feuille
Brombeer | Portwein | Schalotte | Radicchio (A1, G,C)

vegetarisch

Ceviche von der Eismeerforelle
Ayran | Gurke | Limette (D,G)

Riesengarnelen im Knuspermantel
Melonensalat | Minze | Chili | Kresse (A1,B,G,C,Z1,Z3)

Tatar vom Rind
Pfifferlinge | Aprikosenchutney | Kartoffelwaffel (G,C)

Suppen

Rinderkraftbriithe
Krauterfladle | Wurzelgemiise (A1,C,G,L)

Gazpacho
Knoblauchbrot (A1,G)

7,50 €

19,50 €

14,50 €

22,00 €

22,50 €

11,00 €

12,00 €

Samtliche Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und Service. Kurzfristige Anderungen méglich.
A,: Weizen, A;: Dinkel, A;: Khorasan-Weizen, A,: Roggen, A,: Gerste, Ag: Hafer, B: Krustentiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdniisse,

F:Sojabohnen, G: Milch, H,: Mandeln, H,: Haselniisse, H;: Walniisse, H,: Cashewkerne,

H,: Pekanniisse, Hg: Paraniisse, H,: Pistazien, Hg: Macadamianiisse, L: Sellerie, M:Senf, N:Sesam, O: Sulfite,
P: Lupinen, R: Weichtiere,Z,: Konservierungsstoffe, Z,: Geschmacksverstirker, Z,: Antioxidationsmittel,

Z,: Farbstoffe, Z.: Phosphat,Zg: Siiflungsmittel, Z,: Koffeinhaltig, Zg: Chininhaltig, Zy: Geschwérzt

AB 18.06.2026
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Hauptgerichte

Schollenfilet, gebraten
Schalotten | Speck | Petersilienkartoffeln (D,A1,Z1,Z3)

Gegrilltes Fjordlachssteak
Aubergine | Zucchini | Paprika | Oliventapinade
Stuflkartoffelpiiree (D,G,A1)

Schweinemedaillons

Cognac-Pfeffersofie | glacierte Karotten | hausgemachte Spéatzle
(A1,G,C)

Zartes Kalbsrahmschnitzel
Mandelbrokkoli | hausgemachte Spéatzle (A1,C,G)

Entrecéte mit Zwiebel-Senfkruste
Lembergersofle | breite Bohnen | Gratinkartoffeln (M,G,A1)

Gepokelte Rinderzunge
Madeirasofie | Zwiebellauch |Champignons | Tomate
Kartoffeltaler (G,C,Z1,Z3)

Rehgeschnetzeltes
Wacholderrahmsofie | Pfifferlinge | Preiselbeerapfel | Brokkoli
Hausgemachte Spéatzle (A1,C,G,H1)

Rehriickenfilet
Thymianglace | glacierte Aprikosen | Wirsingbéllchen
getriiffelte Polenta (G)

Perlhuhnbrust

kl. Portion

33,00 €

38,50 €

26,50 €

29,50 €

33,50 €

30,00 €

34,00 €

44,00 €

Salbei | Serranoschinken | sommerliches Gemiise | Frigola Sarda (A1,C,G,Z1,Z3)

Pfifferling-Dampfnudel

Zwiebeljus | Staudensellerie | Aprikosen | Petersilienpiiree (A1,G,C,L)

vegetarisch

Orangenfenchel
Pfirsich | Walnuss | Mungobohnensprossen | Buchweizen
vegan

Samtliche Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und Service. Kurzfristige Anderungen méglich.

36,00 €

42,00 €

29,50 €

32,00 €

37,00 €

33,00 €

37,50 €

48,00 €

3500 €

29,50 €

28,00 €

A,: Weizen, A;: Dinkel, A;: Khorasan-Weizen, A,: Roggen, A,: Gerste, Ag: Hafer, B: Krustentiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdniisse,
F:Sojabohnen, G: Milch, H,: Mandeln, H,: Haselniisse, H;: Walniisse, H,: Cashewkerne,

H,: Pekanniisse, Hg: Paraniisse, H,: Pistazien, Hg: Macadamianiisse, L: Sellerie, M:Senf, N:Sesam, O: Sulfite,

P: Lupinen, R: Weichtiere,Z,: Konservierungsstoffe, Z,: Geschmacksverstirker, Z,: Antioxidationsmittel,
AB 18.06.2026

Z,: Farbstoffe, Z.: Phosphat,Zg: Siiflungsmittel, Z,: Koffeinhaltig, Zg: Chininhaltig, Zy: Geschwérzt
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Desserts

Beerenzauber im ,,Hirsch*
Schokolade | Pistazie | Holunderbliite (A1,G,C,H1,H2,H7)

Ananascarpaccio
Kokoseis | Rum | Sesam (A1,G,N,H1,Hz2)

Café Gourmand

Drei Minidesserts mit einem Espresso (A1,C,G,Hzi, Hz,H3)

Joghurt-Limettencreme
Aprikosenragout (G,H1,Hz2)

Moévenpick Eiscreme
* Vanille (G) * Erdbeere (G)
* Schoko (F,G) * Walnuss (G,H3)

Hausgemachtes Sorbet
* Waldbeeren
* Kalamansi
* Gurke-Gin-Orange

* Sorbet mit Sekt aufgefiillt

Dessertwein

3,70 €
je Kugel

7,40 €
pro Portion

10,00 €

o,11 6,50 €

17,50 €

16,50 €

16,50 €

10,50 €

Samtliche Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und Service. Kurzfristige Anderungen méglich.
A,: Weizen, A;: Dinkel, A;: Khorasan-Weizen, A,: Roggen, A,: Gerste, Ag: Hafer, B: Krustentiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdniisse,

F:Sojabohnen, G: Milch, H,: Mandeln, H,: Haselniisse, H;: Walniisse, H,: Cashewkerne,

H,: Pekanniisse, Hg: Paraniisse, H,: Pistazien, Hg: Macadamianiisse, L: Sellerie, M:Senf, N:Sesam, O: Sulfite,
P: Lupinen, R: Weichtiere,Z,: Konservierungsstoffe, Z,: Geschmacksverstirker, Z,: Antioxidationsmittel,
Z,: Farbstoffe, Z.: Phosphat,Zg: Siiflungsmittel, Z,: Koffeinhaltig, Zg: Chininhaltig, Zy: Geschwérzt

AB 18.06.2026



