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Unsere Fisch-Karte vom 01.04. bis 04.04.2026

Fisch-Menii

Matjestatar
Frithlingslauch | Mango | Reibekuchen (D,G)

Gebratenes Steinbuttfilet
Argentinische Wildgarnele | griiner Spargel | Risotto | Kirschtomate (D,G,B)

Erdbeer-Rhabarbergriitze
Minze | Quarkmousse (A1,C,G,H1,H2)

€ 82,50
Weinempfehlung

2024 Weingut Karl Haidle 2024 Occhione

Grauer & Weifler Burgunder Vermentino

Demeter, Wiirttemberg Toscana I.G.T

021 10,90¢€ 021 1110¢

Vorspeisen
Matjestatar
Friihlingslauch | Mango | Reibekuchen (D,G) 19,00 €
Kleine Bouillabaisse
Safran | Ajoli | Baguette (A1,C,C) 18,50 €
Hauptgang
kl. Port.

Ganze Forelle in Zitronenbutter gebraten
Blattspinat | Petersilienkartoffeln (D,G) 35,00 €
Kabeljaufilet
Tomatenschmelze | Ratatouille | Barlauchgnocchi (D,G,C) 36,00 € 39,50 €
Gebratenes Steinbuttfilet
Argentinische Wildgarnele | griiner Spargel | Risotto
Kirschtomate (D,G,B) 52,00 €
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